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มาตรฐานการเรียนรู้

   ง 1.1   เข้าใจการทำงาน  มีความคิดสร้างสรรค์  มีทักษะกระบวนการทำงาน ทักษะการจัดการ  


 ทักษะกระบวนการแก้ปัญหา  ทักษะการทำงานร่วมกัน  และทักษะการแสวงหาความรู้  


 มีคุณธรรม  และลักษณะนิสัยในการทำงาน  มีจิตสำนึกในการใช้พลังงาน  ทรัพยากร



 และสิ่งแวดล้อม  เพื่อการดำรงชีวิตและครอบครัว

ตัวชี้วัด
    
ง  1.1   ป.  6/2  ใช้ทักษะการจัดการในการทำงานและมีทักษะการทำงานร่วมกัน
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1. การจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัวเหมาะสมกับวัย มีคุณค่าทางอาหารครบ 5 หมู่ มีปริมาณเพียงพอกับจำนวนสมาชิกในครอบครัว และน่ารับประทาน จะทำให้สมาชิกแต่ละคน มีสุขภาพร่างกายแข็งแรง ปราศจากโรคภัย และไม่รู้สึกเบื่อหน่ายในการรับประทานอาหาร
2. การวางแผนเตรียม  ประกอบอาหาร และจัดตกแต่ง จากนั้นปฏิบัติตามแผนที่วางไว้ จะทำให้งานเสร็จเร็ว ประหยัดแรงงาน มีข้อผิดพลาดน้อย และได้ผลงานที่มีคุณภาพ
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การรับประทานอาหารควรให้มีคุณค่าทางอาหารครบ 5 หมู่และเหมาะสมกับวัย ในการประกอบอาหารควรมีการวางแผนก่อนการประกอบอาหารเพื่อให้อาหารเสร็จเร็วและมีคุณภาพ
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1. จัดอาหารให้คุณค่าทางโภชนาการครบทั้ง  5 หมู่


2. จัดอาหารให้เหมาะสมกับเพศและวัยของสมาชิกแต่ละคนในครอบครัว





3. จัดอาหารให้มีปริมาณพอเพียงกับสมาชิกในครอบครัว


4. จัดอาหารให้น่ารับประทาน


5. การเตรียมอาหาร และการประกอบอาหาร


6. การเตรียมเครื่องปรุง


7. การเตรียมอาหารสด


8. การเตรียมอุปกรณ์การทำครัว


9. การเตรียมขั้นตอนวิธีการปรุงอาหารและเครื่องดื่ม


10. การจัดตกแต่งอาหารในจานหรือในแก้วเครื่องดื่มให้น่ารับประทาน


11. การทำความสะอาดและเตรียมอาหารลักษณะต่าง ๆ


12. การชั่งและตวงอาหาร


13. การหุงข้าวด้วยหม้อหุงข้าวไฟฟ้า


14. การทำไข่ตุ๋น


15. การทำต้มจืดตำลึงไก่สับ


16. การปรุงน้ำสับปะรด


17. การปรุงน้ำแตงโม  


18. การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม โดยการแกะสลักผักและผลไม้


19. การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม โดยการอัดลงในแม่พิมพ์รูปแบบต่าง ๆ


20. การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่มด้วยดอกไม้ และผลไม้
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   ใฝ่เรียนรู้

ตัวชี้วัดที่ 4.2 แสวงหาความรู้จากแหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ ทั้งภายในและภายนอกโรงเรียน



  ด้วยการเลือกใช้สื่ออย่างเหมาะสม บันทึกความรู้ วิเคราะห์ สรุปเป็นองค์ความรู้ 




สามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันได้
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ความสามารถในการใช้ทักษะชีวิต
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1. ชิ้นงานที่ 5 เรื่อง การจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว
2. กิจกรรม  การปรุงอาหารและเครื่องดื่ม
3. กิจกรรม  การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม
[image: image6.jpg]



1. การประเมินผลตัวชี้วัด
       1.1 ชิ้นงานที่  5  ให้ผู้สอนพิจารณาจากเกณฑ์การประเมินผลตามสภาพจริง  (Rubrics)  
                    เรื่อง  การจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว
	ประเด็นการประเมิน
	ระดับคุณภาพ

	
	4
	3
	2
	1

	จัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว
	จัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัวได้สอดคล้องกับหัวข้อที่กำหนดให้  
มีการเชื่อมโยงให้
เห็นเป็นภาพรวมแสดงให้เห็นถึงความสัมพันธ์กับตนเองและผู้อื่น
	จัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัวได้สอดคล้องกับหัวข้อที่กำหนดให้  
มีการจำแนกข้อมูลหรืออธิบายให้เห็นถึงความสัมพันธ์กับตนเองอย่างเป็นเหตุเป็นผล
	จัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัวได้สอดคล้องกับหัวข้อที่กำหนดให้  มีการเขียนขยายความและยกตัวอย่างเพิ่มเติมให้เข้าใจง่าย
	จัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัวได้แต่ไม่สอดคล้องกับหัวข้อที่กำหนดให้เขียนตามข้อมูลที่อ่าน ไม่มีการอธิบายเพิ่มเติม


กิจกรรม  การปรุงอาหารและเครื่องดื่ม
                ให้ผู้สอนพิจารณาจากเกณฑ์การประเมินผลตามสภาพจริง  (Rubrics)  ดังนี้
	ประเด็นการประเมิน
	ระดับคุณภาพ

	
	4
	3
	2
	1

	วางแผนและปรุงอาหารและเครื่องดื่ม
	วางแผนและปรุงอาหารและเครื่องดื่มร่วมกับผู้อื่นในการพัฒนาให้เกิดประโยชน์ต่อส่วนรวมและสามารถแก้ไขปัญหาในระหว่างการปฏิบัติได้
	วางแผนและปรุงอาหารและเครื่องดื่มตามที่ตนเองคิดขึ้นมา เพื่อให้มีประสิทธิภาพที่ดีขึ้นกว่าแบบอย่าง  โดยมีครูหรือผู้อื่นแนะนำบ้าง
	วางแผนและปรุงอาหารและเครื่องดื่มตามแบบได้ถูกต้องและมีการดัดแปลงให้เหมาะสมกับตนเองโดยมีครูหรือผู้อื่นแนะนำบ้าง
	วางแผนและปรุงอาหารและเครื่องดื่มได้ตามแบบอย่างหรือทำตามที่ครูแนะนำเท่านั้น


กิจกรรม  การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม
                ให้ผู้สอนพิจารณาจากเกณฑ์การประเมินผลตามสภาพจริง  (Rubrics)  ดังนี้
	ประเด็นการประเมิน
	ระดับคุณภาพ

	
	4
	3
	2
	1

	จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม
	จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่มร่วมกับผู้อื่นในการพัฒนาให้เกิดประโยชน์ต่อส่วนรวมและสามารถแก้ไขปัญหาในระหว่างการปฏิบัติได้
	จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่มตามที่ตนเองคิดขึ้นมา เพื่อให้มีประสิทธิภาพที่ดีขึ้นกว่าแบบอย่าง โดยมีครูหรือผู้อื่นแนะนำบ้าง
	จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่มตามแบบได้ถูกต้องและมีการดัดแปลงให้เหมาะสมกับตนเองโดยมีครูหรือผู้อื่นแนะนำบ้าง
	จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่มได้ตามแบบอย่างหรือทำตามที่ครูแนะนำเท่านั้น


2. การประเมินผลคุณลักษณะอันพึงประสงค์

    ใฝ่เรียนรู้
    ตัวชี้วัดที่ 4.2 แสวงหาความรู้จากแหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ ทั้งภายในและภายนอกโรงเรียนด้วยการเลือกใช้สื่อ

 อย่างเหมาะสม บันทึกความรู้ วิเคราะห์ สรุปเป็นองค์ความรู้ สามารถนำไปใช้

  ในชีวิตประจำวันได้
	พฤติกรรมบ่งชี้
	ไม่ผ่าน (0)
	ผ่าน (1)
	ดี (2)
	ดีเยี่ยม (3)

	   4.2.1 ศึกษาค้นคว้า


หาความรู้ จากหนังสือ 
เอกสาร สิ่งพิมพ์ 


สื่อเทคโนโลยีต่าง ๆ 
แหล่งเรียนรู้ทั้งภายใน
และภายนอกโรงเรียน 
และเลือกใช้สื่อได้
อย่างเหมาะสม

4.2.2 บันทึกความรู้ 
วิเคราะห์ ตรวจสอบ
จากสิ่งที่เรียนรู้ 


สรุปเป็นองค์ความรู้

4.2.3 แลกเปลี่ยนเรียนรู้


ด้วยวิธีการต่าง ๆ 


และนำไปใช้


ในชีวิตประจำวัน

	   ไม่ศึกษาค้นคว้า
   หาความรู้
	 ศึกษาค้นคว้า
หาความรู้จากหนังสือ
เอกสาร สิ่งพิมพ์
สื่อเทคโนโลยีต่าง ๆ
แหล่งเรียนรู้ทั้ง
ภายในและภายนอกโรงเรียน มีการบันทึกความรู้ 

	ศึกษาค้นคว้า
หาความรู้จากหนังสือ
เอกสาร สิ่งพิมพ์
สื่อเทคโนโลยีต่าง ๆ
แหล่งเรียนรู้ทั้ง
ภายในและภายนอกโรงเรียน 
มีการบันทึก
ความรู้ สรุปเป็น
องค์ความรู้
นำเสนอและ
แลกเปลี่ยนความรู้
กับผู้อื่นได้

	ศึกษาค้นคว้า
หาความรู้จากหนังสือ
เอกสาร สิ่งพิมพ์
สื่อเทคโนโลยีต่าง ๆ
แหล่งเรียนรู้ทั้ง
ภายในและภายนอกโรงเรียน เลือกใช้สื่อได้อย่างเหมาะสม 
มีการบันทึกความรู้ สรุปเป็นองค์ความรู้นำเสนอและแลก-
เปลี่ยนองค์ความรู้ด้วยวิธีการ
ที่หลากหลาย 
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1. ให้นักเรียนจำแนกบัตรคำการเตรียมและประกอบอาหาร สนทนาเกี่ยวกับอาหารและเครื่องดื่มที่นักเรียนเคยรับประทาน สังเกตภาพอาหารที่จัดตกแต่ง และไม่จัดตกแต่ง แล้วร่วมกันแสดงความคิดเห็น

2. ให้นักเรียนศึกษาเรื่องการจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว ความหมายของการเตรียมอาหารและประกอบอาหาร การวางแผนการเตรียม ประกอบอาหารและเครื่องดื่มให้สมาชิกในครอบครัว การเตรียมส่วนผสมและเครื่องปรุงของอาหารและเครื่องดื่ม การปรุงอาหาร และเครื่องดื่ม การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม แล้วร่วมกันแสดงความคิดเห็น

3. ครูอธิบายเพิ่มเติมความรู้เกี่ยวกับอาเซียน

4. ให้นักเรียนแบ่งกลุ่มสำรวจอาหารจานเดียวที่สมาชิกในครอบครัวชอบรับประทานแล้วร่วมกันวิเคราะห์ว่าเหมาะสมกับวัยหรือไม่ วิเคราะห์การรับประทานอาหารของบุคคลแต่ละวัย เขียนแผนภาพการเตรียมและประกอบอาหารที่เคยทำ ร่วมกันวางแผนการประกอบอาหารและเครื่องดื่ม สาธิตวิธีการเตรียมส่วนผสมและเครื่องปรุง ปรุงอาหารและเครื่องดื่ม จัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม

5. ให้นักเรียนร่วมกันสนทนาและเปลี่ยนความคิดเห็น และประเมินผลงานการจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว การเตรียมส่วนผสมและเครื่องปรุง การปรุงอาหารและเครื่องดื่ม การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม

6. ให้นักเรียนตอบคำถามท้าทาย และสรุปความรู้เกี่ยวกับการจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว ความหมายของการเตรียมและประกอบอาหาร การเตรียมส่วนผสมและเครื่องปรุง การปรุงอาหารและเครื่องดื่ม การจัดตกแต่งอาหารและเครื่องดื่ม

7. ให้นักเรียนทำชิ้นงานที่ 5 เรื่อง การจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว

8. นักเรียนและครูร่วมกันสรุปความรู้ ดังนี้

( การรับประทานอาหารควรให้มีคุณค่าทางอาหารครบ 5 หมู่และเหมาะสมกับวัย 
ในการประกอบอาหารควรมีการวางแผนก่อนการประกอบอาหารเพื่อให้อาหารเสร็จเร็วและมีคุณภาพ
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1. ชิ้นงานที่ 5 เรื่อง การจัดอาหารให้สมาชิกในครอบครัว


2. ประสบการณ์การรับประทานอาหารของนักเรียนและสมาชิกในครอบครัว


3. สถานการณ์การรับประทานอาหารของบุคคลแต่ละวัย


4. บัตรคำวิธีการเตรียมอาหารและวิธีการประกอบอาหาร


5. ภาพข้าวผัดหรือข้าวผัดของจริง ภาพอาหารที่ตกแต่งแล้วและยังไม่ได้ตกแต่ง


6. สลากชื่ออาหารและเครื่องดื่ม


7. อุปกรณ์ในการเตรียมส่วนผสม และเครื่องปรุงของอาหารและเครื่องดื่ม


 8. เครื่องปรุงและอุปกรณ์ที่ใช้ในการปรุงอาหารและเครื่องดื่ม
แบบทดสอบก่อนเรียน  (Pre-Test)

ชื่อ _____________ นามสกุล _________ เลขที่ _____ ชั้น _____

ให้ระบายคำตอบที่ถูกต้องลงในวงกลมตัวเลือกให้เต็มวง (ห้ามระบายนอกวง)
1. ทักษะใดสำคัญ​ที่สุดในการทำงานร่วมกันเพื่อช่วยประหยัดค่าใช้จ่าย
    
1    ทักษะการคิดวิเคราะห์
    
2    ทักษะการประเมินผล
    
3    ทักษะการปฏิบัติงาน
    
4    ทักษะการวางแผน
2. อาหารอ่อนย่อยง่าย รสไม่จัด นมพร่องมันเนย และผักผลไม้สดเหมาะกับวัยใดมากที่สุด
    
1    วัยผู้สูงอายุ
    
2    วัยเรียน
    
3    วัยผู้ใหญ่​
   
4    วัยรุ่น
3. การใช้ทักษะการปฏิบัติตรงกับข้อใด
    
1    วางกรอบหรือวิธีการประกอบอาหาร
    
2    ตรวจสอบผลงานและปรับปรุงแก้ไข
    
3    ประกอบอาหารตามที่วางแผนไว้ 
    
4    กำหนดเครื่องปรุงที่ใช้ทำอาหาร
4. การรับประทานอาหารซ้ำกันทุกวันมีผลดีหรือผลเสียอย่างไร
    
1    มีผลดี เพราะกำหนดค่าอาหารในแต่ละวันได้
    
2    มีผลดี เพราะไม่ต้องคิดรายการอาหารใหม่ ๆ
    
3    มีผลเสีย เพราะจะทำให้มีน้ำหนักเกินมาตรฐาน
   
4    มีผลเสีย เพราะได้รับสารอาหารบางอย่างมากเกินไป
5. การรับประทานอาหารในข้อใดมีประโยชน์มากที่สุด
    
1    รับประทานอาหารเมื่อรู้สึกหิว
    
2    รับประทานอาหารเพียง 2 มื้อ
    
3    รับประทานอาหารครบทั้ง 5 หมู่
    
4    รับประทานผักและผลไม้เป็นประจำทุกวัน
  6. การสำรวจอาหารก่อนซื้อ  เป็นการใช้ทักษะข้อใด
    
1    ทักษะการปฏิบัติ
    
2    ทักษะการวางแผน
    
3    ทักษะการคิดวิเคราะห์งาน
    
4    ทักษะการประเมินผลงาน
7. การตกแต่งแก้วน้ำสับปะรดให้สวยงามมีวิธีการอย่างไร
    
1    หั่นสับปะรดเป็นชิ้นสามเหลี่ยมติดเปลือกสีเขียวไม่บางหรือหนามาก เสียบไว้ปากแก้ว
    
2    หั่นแตงโมเป็นสี่เหลี่ยมลูกเต๋าเล็ก ๆ ใส่ลงในน้ำสับปะรด
    
3    ใส่สีผสมอาหารลงในน้ำสับปะรด
    
4    ระบายสีลงบนแก้วน้ำสับปะรด
8. ข้อใดจัดรายการอาหารได้เหมาะสมกับวัยเรียน
    
1    ข้าวสวย ต้มยำกุ้ง ผัดเผ็ดปลาดุก
    
2    ก๋วยเตี๋ยวราดหน้าไก่ใส่คะน้า 
    
3    ข้าวมันไก่ แหนมปลากราย
    
4    ข้าวต้ม ยำกุ้งแห้ง
9. ถ้ารับประทานผลไม้ไม่ได้ทุกวันควรทำอย่างไร จึงจะได้รับสารอาหารประเภทวิตามิน เกลือแร่และ
    ใยอาหาร
    
1    ดื่มนมทุกวัน
    
2    รับประทานผักทดแทน
    
3    รับประทานเนื้อสัตว์มากขึ้น
    
4    รับประทานอาหารประเภทแป้งมากขึ้น
10. การปฏิบัติข้อใดช่วยให้การประกอบอาหารสะดวกรวดเร็วและประหยัดค่าใช้จ่าย
      
1    การจ้างคนมาช่วยปรุงอาหาร
      
2    การชั่งตวงเครื่องปรุงใส่ถ้วยไว้
      
3    การซื้ออาหารสดมาเก็บไว้มาก ๆ
     
4    การใช้ไฟแรงในการปรุงอาหารให้สุก
แบบทดสอบหลังเรียน  (Post-Test)

ชื่อ _____________ นามสกุล _________ เลขที่ _____ ชั้น _____

ให้ระบายคำตอบที่ถูกต้องลงในวงกลมตัวเลือกให้เต็มวง (ห้ามระบายนอกวง)
1. การรับประทานอาหารในข้อใดมีประโยชน์มากที่สุด
    
1    รับประทานผักและผลไม้เป็นประจำทุกวัน
    
2    อาหารครบทั้ง 5 หมู่
    
3    รับประทานอาหารเพียง 2 มื้อ    


4    รับประทานอาหารเมื่อรู้สึกหิว

2. อาหารอ่อนย่อยง่าย รสไม่จัด นมพร่องมันเนย และผักผลไม้สดเหมาะกับวัยใดมากที่สุด
    
1    วัยผู้สูงอายุ

    
2    วัยผู้ใหญ่​

    
3    วัยเรียน
   
4    วัยรุ่น
3. การรับประทานอาหารซ้ำกันทุกวันมีผลดีหรือผลเสียอย่างไร
    
1    มีผลเสีย เพราะได้รับสารอาหารบางอย่างมากเกินไป
    
2    มีผลเสีย เพราะจะทำให้มีน้ำหนักเกินมาตรฐาน
    
3    มีผลดี เพราะไม่ต้องคิดรายการอาหารใหม่ ๆ
   
4    มีผลดี เพราะกำหนดค่าอาหารในแต่ละวันได้
4. ข้อใดจัดรายการอาหารได้เหมาะสมกับวัยเรียน
    
1    ข้าวสวย  ต้มยำกุ้ง  ผัดเผ็ดปลาดุก
    
2    ข้าวมันไก่  แหนมปลากราย
    
3    ก๋วยเตี๋ยวราดหน้าไก่ใส่คะน้า 

  
4    ข้าวต้ม ยำกุ้งแห้ง        
5. ถ้ารับประทานผลไม้ไม่ได้ทุกวันควรทำอย่างไร จึงจะได้รับสารอาหารประเภทวิตามิน เกลือแร่
    และใยอาหาร
    
1    รับประทานอาหารประเภทแป้งมากขึ้น
    
2    รับประทานเนื้อสัตว์มากขึ้น
    
3    รับประทานผักทดแทน  
    
4    ดื่มนมทุกวัน
6. การสำรวจอาหารก่อนซื้อ  เป็นการใช้ทักษะข้อใด

    
1    ทักษะการวางแผน
    
2    ทักษะการปฏิบัติ
    
3    ทักษะการคิดวิเคราะห์งาน
    
4    ทักษะการประเมินผลงาน
7. การใช้ทักษะการปฏิบัติตรงกับข้อใด
    
1    ตรวจสอบผลงานและปรับปรุงแก้ไข
    
2    วางกรอบหรือวิธีการประกอบอาหาร
    
3    กำหนดเครื่องปรุงที่ใช้ทำอาหาร
    
4    ประกอบอาหารตามที่วางแผนไว้   
8. ทักษะใดสำคัญ​ที่สุดในการทำงานร่วมกันเพื่อช่วยประหยัดค่าใช้จ่าย
    
1    ทักษะการวางแผน



    
2    ทักษะการปฏิบัติงาน
    
3    ทักษะการประเมินผล
    
4    ทักษะการคิดวิเคราะห์
9. การปฏิบัติข้อใดช่วยให้การประกอบอาหารสะดวกรวดเร็วและประหยัดค่าใช้จ่าย
      
1    การใช้ไฟแรงในการปรุงอาหารให้สุก
      
2    การซื้ออาหารสดมาเก็บไว้มาก ๆ
      
3    การชั่งตวงเครื่องปรุงใส่ถ้วยไว้
     
4    การจ้างคนมาช่วยปรุงอาหาร
10. การตกแต่งแก้วน้ำสับปะรดให้สวยงามมีวิธีการอย่างไร

    
1    ระบายสีลงบนแก้วน้ำสับปะรด
  
2    ใส่สีผสมอาหารลงในน้ำสับปะรด
    
3    หั่นแตงโมเป็นสี่เหลี่ยมลูกเต๋าเล็ก ๆ ใส่ลงในน้ำสับปะรด    


4    หั่นสับปะรดเป็นชิ้นสามเหลี่ยมติดเปลือกสีเขียวไม่บางหรือหนามาก เสียบไว้ปากแก้ว
เฉลยแบบทดสอบก่อนเรียน  (Pre-Test)


เฉลยแบบทดสอบหลังเรียน  (Post-Test)



แบบบันทึกสรุปผลการเรียนรู้สำหรับผู้เรียน
ชื่อ-นามสกุล...................................... เลขที่ ........................................................ ชั้น ............................................
วันที่ ................................................ เดือน ........................................................... พ.ศ. .........................................
คำชี้แจง  ให้นักเรียนบันทึกสรุปผลการเรียนรู้จากหน่วยการเรียนรู้นี้






หมายเหตุ  ให้ครูทำสำเนาแบบบันทึกนี้เพื่อให้นักเรียนบันทึกทุกหน่วยการเรียนรู้


การออกแบบหน่วยการเรียนรู้ตามแนวทางของ  Backward  Design





 การจัดกิจกรรมการเรียนรู้





สื่อการเรียนรู้





มาตรฐานการเรียนรู้/ตัวชี้วัด








หน่วยการเรียนรู้ที่  3  เรื่อง  อาหารและโภชนาการ


รหัส-ชื่อรายวิชา  ง  161 ( (	กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี


ชั้นประถมศึกษาปีที่ 	6  	ภาคเรียนที่ 	1  	เวลา  	8  	ชั่วโมง


ผู้สอน ............................................................. โรงเรียน ................................................. 





การประเมินผล





ชิ้นงานหรือภาระงาน (หลักฐาน  ร่องรอยแสดงความรู้)








สาระสำคัญ








ได้......................คะแนน


คะแนนเต็ม 10 คะแนน





    คุณลักษณะอันพึงประสงค์


                                                      





      สมรรถนะสำคัญของผู้เรียน





1. ครูสามารถนำแบบบันทึกนี้ไปใช้เป็นหลักฐานและข้อมูลเพื่อปรับปรุง และพัฒนากระบวนการเรียนรู้ของผู้เรียน


2.  ครูสามารถนำแบบบันทึกนี้ไปใช้ประกอบการทำวิจัยในชั้นเรียนเพื่อเป็นผลงานประกอบการเลื่อนวิทยฐานะได้





1. ครูสามารถนำแบบบันทึกนี้ไปใช้เป็นหลักฐานและข้อมูลเพื่อปรับปรุงและพัฒนากระบวนการเรียนรู้ของผู้เรียน


2. ครูสามารถนำแบบบันทึกนี้ไปใช้ประกอบการทำวิจัยในชั้นเรียนเพื่อเป็นผลงานประกอบการเลื่อนวิทยฐานะได้





หน่วยการเรียนรู้ที่ .......................................................................................





ผลงานที่นักเรียนชอบและต้องการคัดเลือกเป็นผลงานดีเด่นจาก


หน่วยการเรียนรู้นี้คือผลงานใดบ้างเพราะอะไร


.............................................................................................................................





นักเรียนได้ทำกิจกรรมอะไรบ้างในหน่วยการเรียนรู้นี้


...........................................................................................................................................................................................................................................





นักเรียนจะสามารถนำความรู้  ความเข้าใจจากหน่วยการเรียนรู้นี้ไปใช้ประโยชน์ในชีวิตประจำวันได้อย่างไรบ้าง


...........................................................................................................................................................................................................................................................





นักเรียนได้รับความรู้เรื่องใดบ้างจากหน่วยการเรียนรู้นี้


.................................................................................................................................................................................


...........................................................





นักเรียนยังไม่เข้าใจเรื่องใดอีกบ้างที่เกี่ยวกับหน่วยการเรียนรู้นี้ ซึ่งต้องการให้ครูอธิบายเพิ่มเติม


............................................................................................................................................................................................





นักเรียนมีความรู้สึกอย่างไร หลังจากที่เรียนหน่วยการเรียนรู้นี้แล้ว


......................................................................................................................


...........................................................





1.     4			2.     1			3.    3      		4.    4			5.   3


6.     2			7.     1			8.    2			9.    2		            10.   2








ได้......................คะแนน


คะแนนเต็ม 10 คะแนน





1.     2			2.     1			3.    1      		4.    3			5.     3


6.     1			7.     4			8.    1			9.    3	            		10.   4





ความเข้าใจที่คงทน (Enduring Understanding)





สาระการเรียนรู้








